
Menu Enfant - 12,00€
Nuggets de poulet ou Pizza Diego (tomate,

jambon, fromage)
-

Glace 1 boule ou Pom’pot ou Crêpe au
sucre (crêpe nutella suppl. 1€)

Prix nets en euros, taxes et services compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Prix nets en euros, taxes et services compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

NOS FRUITS DE MER
ET ENTRÉES

NOS PLATS

NOS MOULES

Menu Bugat’ - 28,90€
3 huîtres N°2 ou Foie Gras ou Gaspacho de

concombre glacé
-

Filet de Merlu ou Suprême de poulet
-

Cheesecake citron vert et spéculoos
ou Délice chocolat noisette

ou 2 boules de glace

Huîtres N°2 spéciales
Maison Le Corre sur l’Ile de Ré

6 huîtres
9 huîtres
12 huîtres

Assiette de Crevettes Roses (~200gr)

Assiette de Langoustines (~300gr)

Assiette de Bulots

Plateau de Fruits de Mer (1 personne)
4 huîtres, crevettes roses (~160gr), 
langoustines (~140gr), bulots (~120gr)

Pavé de Merlu
Sauce pequillos et chorizo doux, poêlée 
de légumes

Fish & Chips 
Frites, salade, sauce du moment

Tartare de Bœuf au couteau 
Préparé au comté, câpres, cornichons, tomates
confites, frites et salade

Tentacules de Poulpe grillées
Sauce chimichurri, purée de pommes de terre
à l’ail noir

Côte de Cochon (~ 300gr)
Purée de pommes de terre à l’ail noir,
sauce chimichurri

Suprême de Poulet (VF)
Sauce cajun, frites et salade

Moules Marinières 

Moules Pequillos et Chorizo Doux

Moules Curry

Foie Gras Maison
Au pineau des Charentes, compotée d’abricot, 
toasts de pain nordique

Tartare de Thon
Crémeux d’avocat aux agrumes et graines de
sésame

12€
18€
24€

13€

19€

29€

16€

22€

18€

32€

21€

20€

16€

14€

16€

16€

14€

Servies avec frites

Salade Burrata
Roquette, tomates cerises multicolores
rôties, pesto vert, Burrata, jambon Serrano

19€

Salade Caesar 
Romaine, poulet croustillant, tomates
cerises, croûtons, parmesan, œuf dur,
sauce caesar

29€

17€

26€

Gaspacho de concombre glacé
Basilic, citron vert et graine de sésame

9€

Tartare de Thon
Crémeux d’avocat aux agrumes, graines de
sésame, frites et salade

Ravioles aux asperges

22€



Prix nets en euros, taxes et services compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Prix nets en euros, taxes et services compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

NOS PIZZAS

NOS DESSERTS

BASE TOMATE
MARGARITA
Sauce tomate, mozzarella, parmesan, basilic

13€

RÉGINA
Sauce tomate, mozzarella, jambon
blanc, champignons

14€

VÉGÉTARIENNE
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
oignons rouges, poivrons, tomates
confites, cœur d’artichauts, olives,
roquette, persillade

14€

QUATTRO STAGIONI
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, tomates confites, cœur
d’artichauts, olives

16€

QUATTRO FROMAGGI
Sauce tomate, mozzarella, chèvre,
gorgonzola, fromage à tartiflette

Sauce tomate, mozzarella, oignons rouges,
chèvre, miel 

SEGUIN

Sauce tomate piquante, mozzarella, poulet,
merguez, poivrons, oignons rouges, œuf 

16€

16€

17€PAYSANNE
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
lardons, persillade

18€ORIENTALE

BASE CRÈME
PIZZA FAÇON FLAMENKUECHE
Crème, mozzarella, oignons rouges, lardons

14€

TARTIFLETTE
Crème, mozzarella, pommes de terre,
oignons rouges, lardons, fromage à tartiflette

16€

NORDIQUE
Crème citronnée, mozzarella, asperges,
tomates confites, saumon gravlax

21€

CARBONAZZA
Crème, mozzarella, poitrine fumée, jaune
d’oeuf, parmesan, basilic 

LA FERMIÈRE
Base crème, mozzarella, champignons,
poulet, chèvre, oignons, olives

15€

17€

LA BUGAT’
Sauce tomate, mozzarella, Saint Jacques,
crevettes, persillade

22€

Sélection de fromages affinés

Délice au chocolat
Entremet chocolat, noisette

Café gourmand

Baba au rhum

Thé gourmand

Douceur chocolat blanc et 
fruits rouges
Mousse au chocolat blanc, compotée de fruits
rouges, génoise aux graines

Cheesecake
Citron vert, spéculoos

Champagne gourmand

Rhum gourmand

Demandez notre carte des glaces 
et des crêpes

8€

9,50€

8,50€

9,50€

9,80€

9€

10€

12€

12€
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