’ , (Nos vins en 50c! et 25¢i sont servis en carafe)
SANS ALCOOL - 40 cl env. - HUITRES FINES N°3 ILE DE RE MAISON HENRY - <
7,50¢ X FILET DE DAURADE ROYALE 22,90 € APERITIFS BLANC
COCOLADA 6 huitres 11,90 € | AU PINEAU DES CHARENTES L E U G A T T I ASSIETTE DE CREVETTES ROSES PINEAU DES CHARENTES (Blanc ou Rosé) 7CL 3,90 € 75CL  50CL  25CL VERRE
Royal mambo au palais quand le régalant coco swingue avec les | 9 huitres 14,90 € | STEAK DE THON SAUCE VIERGE 19,90 € ou RICARD 2CL 3,50 € | IGP COTES DE GASCOGNE - PREMIERES GRIVES
sémillantes vanille, créme et ananas 12 huitres 19,90 € | _LAMELLES D’ENCORNETS 18.90 € SALADE CAMPAGNARDE | | KIR (péche, cassis, framboise, milre) 15CL 3,00 € | Domaine Tariquet 27,00€ 19,00€ 9,50€ 6,00€
PASSION TROPIC ’ ou WHISKY, GIN, VODKA, TEQUILA, MALIBU 5,90 € | AOP MUSCADET/LIE
Réve tout chou, tout rose, tout doux, tout chose pour un abandon e SANEINE] [ R SIS SALADE DE CHEVRE CHAUD GRIC il ' ' ’ Domaine des 3 toits 22,00€ 16,00€ 8,00€ 5,00€
fruité de fraises péches et ananas ¢ el el e ionlbuor) PARILLADA DE LA MER 25,90 € AU MIEL & BALSAMIQUE S — - GP COTES DE GASCOG C 0
’ : ’ PORTO, SUZE, LILLET BLANC OU ROSE 7CL 3,90 € | IGP COTES DE GA NE - CHARDONNAY
MAGIC AMAZON \ | ASSIETTE DE LANGOUSTINES 16,90 € | Thon, daurade royale, encornets R | i —— 60 | Domaine Taiquet 2300€ 17,00€ 850€ 5,00€
Frissonnante mise au vert aux senteurs @B | ASSIETTE DE BULOTS AIOLI 11,90 € | TARTARE DE SAUMON, frites et salade 19,90 € P T (rouge, Blanc) 5 90 € IGP OC TERROIR DES DINOSAURES - CHARDONNAY
profondes de kiwis, aloe vera, pommes verte, LILLET BLANC TONIC 7,50 € | Ampel 26,00€ 1 € € €
banane et orange ASSIETTE DE CREVETTES ROSES 11,90 € ou | & base de vin et de liqueurs d'agrumes 15CL An(;ppe (;s:tlr\islGNON o T(;SL’JO:AINE 800€ 9,00€ 6,00
ROYAL BLUE : P e 11,90 ¢€ FILET MIGNON DE PORC AU MIEL | | LILLET ROSE TONIC 7,50 € | Domaine de la Renaudie 28,00 € 19,50 € 10,00 € 6,00 €
~ Vague bleue outre mer aux embruns frais MARGHERITA 10,90 € ET ROMARIN & base de vin et de ligueurs d’agrumes 15CL o
§ dananas, gingembre, cactus et citron Base tomate, mozzarella Oou KIR IMPERIAL 15CL 8,90 € | pomaine des Brosses 36,00 €
§ SAND ISLAND : : REGINA , 12,90 € LAMELLES D’ENCORNETS | LA COUPE DE CHAMPAGNE Gosset 15CL 8,90 €
o Abordage pirate sans concession de parfums exotiques de Base tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons A LA PERSILLADE \ . .
& angue, frif de Ja passion, papaye ef orange BARRACUDA 15,00 € LA COUPE PREMIERES BULLES Sieur d/Arques 15CL 5,90 € ROUGE
¢ ¥ , ) ’ :
2 VIRGIN MOJITO - 33 CL env. o 3 75CL 50CL 25CL VERRE
Salsa endiabide aux rvihmes SALADE DE CHEVRE CHAUD AU MIEL 14,90 € | 225¢ fomate, mozzarella, spianata piccante, beuf haché, MOUSSE AU CHOCOLAT OU | WHISKIES - 4CL A
g Vi merguez, poivrons @ AOP BLAYE - COTES DE BORDEAUX
£ enivrants de citron vert, menthe et , & BALSAMIQUE PERIGOURDINE e LILE FLOTTANTE OU FRAISE MELBA JAMESON Iriandais 6.90€ | Chateau Haut Grelot ~ 23,00€ 17,00€ 8,50€ 5,00 €
: suere de came.. Les Caraibes.. Hasta siempre! | SALADE CESAR 16,90 €| pase tomate, mozzarella, champignons, gésiers, confit de OU FROFITEROLE THE GLENLIVET FOUNDER RESERVE 8,90 € | |GP OC TERROIR DES DINOSAURES - PINOT NOIR
< Salade, tomates, filet de poulet pané, crolitons, parmesan | canard, magret fumé, foie gras maison, persillade ~ | Single malt écossais Gargantuavis 26,00€ 18,00€ 9,00€ 6,00€
% SALADE OCEANE 18,90 € DI PARMA 15,90 € _ CHIVAS 12 ANS Blend écossais 8,90 € AOP SAINT CHINIAN
g AVEC ALCOOL - 40 cl env. 9, 50 € Salade, tomates, saumon fumé, rillettes de thon, Base créme, mozzarella, chévre, champignons, CLAN CAMPBELL Blend ECOSSAIS 5,90 € | Chateau Cazal Viel 30,00€ 22,00€ 11,00€ 6,00 €
e b i Jambon de parme, parmesan JACK DANIEL'S 6.90 € | AOP COTES DU RHONE BIO
Q .
3 Volcan de senteurs aux délicieuses coulées de coco SlalaRls GOUBMANDE . . 18,90 € | QUATTRO STAG|ON|, : 13,90 € (Entrée + plat ou plat + dessert) 2B AR ABUE TSI
S ananas et créme sur un versant de Bhum* ’ Salade, tomate, gésiers, lardons, foie gras maison, magret | Base tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, EAUX & SODAS AOP CHINON
g T SUNRISE fumé tomates fraiches, artichaut, olives (Entrée + piat + dessert) | | EAUX 11 Evian, Badoit rouge (PET) 420 € Domaine Audebert 30,00 € 22,00€ 11,00 € 6,00 €
% «Mexiiico sous le soleil qui chante» sur de subtils accords de SALADE CAMPAGNARDE e 14,90 € | NAPOLETANA . 13,90 € JUS DE FRUITS 25CL 3,50 € é‘,?': M%E,)O(? 0G0 TEERE (OEDE G
3 Téquila®, grenadine, orange Salade, tomate, lardons déglacés au vinaigre balsamique, B}ase tomate, miettes de thon, capres, parmesan, filets 6 HUITRES N°3 Orange, ananas, pomme, abricot, fraise, cocktail tropical multivitaming, dleal cegagan ’ ’ ’ ’
5 ZOMBIE aeuf poche, gésiers d'anchois, tomates fraiches ou pamplemousse rose, A.C.E. AOP LALANDE DE POMEROL
© Magie troublante aux savoureux frissons de Rhum®*, abricot, SALADE VERTE 3,50 € | DEL SALMONE 15,90 € SALADE GOURMANDE JUS DE TOMATE 20CL 350 € Grange de Paumirac 34,00 €
§ grenadine, ananas et citron vert... Méme pas peur! Base créme, mozzarella, oignons, tomates fraiches, saumon ou SODAS 25CL 390 € AOP MORGON VIEILLES VIGNES
7 SWIMMING POOL VEGETARIANA 12,90 € TARTARE DE SAUMON MAISON I'| Orangina, Schweppes, Schweppes agrumes DL AR IS
§ Nage hors des lignes d'eau dans un t*ourbillon de Rhum*, Base tomate, mozzarella, oignons, champignons, légumes SODAS 33CL 3,90 € LAMBRUSCOIROUGE
% Vodka, creme de coco, Curagao bleu* et ananas de saison A Pepsi, Pepsi max, Seven up, Badoit rouge, Fanta orange, Lipton ice tea Vin pétillant Italien 20,00 €
§ SEXONTHEBEACH : : DOLCE ANGELA 15,90 € MAGRET DE CANARD SAUCE AUPOIVRE | pep gyt 2501 450 €
g scezg%gi ZI;a‘I/iLnggr u?:i"#i?gf %)gggﬂgne?g; ;‘r)";‘;hes L ILES LN S S 13,90 € | Base créme, mozzarella, chévre, champignons, poire, ou "| bu MATOS 33CL 500 € ROSE
S CAIPIRINHA é;gl_y : : ‘ MOULES CREME 14,90 € | noix, magret fume, miel STEAK DE THOS‘USAUCE VIERGE Boisson locale pétillante bio au citron gingembre 75CL 50CL 25CL VERRE
3 o env.
4 - : ; MOULES GORGONZOLA 14,90 € | TARTIFLETTE 15,90 € ‘ . IGP PAYS D'OC
o e il 0.0« [ g 12190 € | Bececms o, rns, oans aticchon, FILET DE DAURADE ROYALE AU PINEAU BIERES PRESSIONS
@ ; ’ de terre, champignons DES CHARENTES | .
» etcitron vert Tudo Bem MOULES PINEAU i pommes g , 25CL 33CL 50CL [ IGP OC « CUVEE DU SOLEIL »
3 MOJITO - 33 CL env. ’ BARDELA 14,90 € JUPILER 3,90 € 4,90 € 6,80 € | Sieur d'Arques 23,00€ 17,00€ 850€ 5,00¢€
§ Cuba fait sa révolution fraicheur avec ses Base creme, mozzarella, chévre, lardons, tomate fraiches, ceuf CREME BRULEE OU BABA AU RHUMOU ' | LEFFE 460 € 570 € 8,10 € | AOP MAREUIL
= comparieros menthe,citron vert et sucre de canne BIANCA 15.90 € LA TRILOGIE DE PANNA COTTA LEFFE RUBY 400 € 6.00 € 8.60 € Chéateau de Rosnay 23,00€ 17,00€ 850€ 5,00€
S . o ’ L
S guidés par el commandante Rhum Base creme, mozzarella, chévre, gorgonzola, reblochon, OU COUPE COLONEL . : : ‘ IGP ILE DE BEAUTE (CORSE) 5
g BAVETTE A PECHALOTE 18,90 € | pommes de terre _ RlERIE RLIAOIAENT 800 S 8,90 € | pon Paolu 2400€ 1750€ 900€ 500€ @
g -g’ ENTRECOTE A LA FLEUR DE SEL 24,90 € QUATTRO FORMAGGI 15,90 € HOEGAABDEN 4,60 € 5,70 € 8,10 € | AOC COTEAUX D’AIX EN PROVENCE §
 LILLET BLANC TONIC 7350 3 (300g environ) Base tomate, mozzarella, chevre, gorgonzola, reblochon = = 1| PICON BIERE 5,00 € 6,30 € 8,90 € | Chateau bas « BIO 28,00€ 1950€ 10,00€ 500€
2 Le consommer, c’est le moyen d'adopter FLAMENKUECHE 12,90 € {1 MONACO 430 € 5,50 € 7,80 € | AOP COTE DE PROVENCE - PRESTIGE o
= e fameux «chic & la rangaise» 5 ol de Lilet’, Zﬁﬂéﬂ@%ﬁﬁpﬁﬁm s | e ol s, s I 430 550 ¢ 780 | Chéeau Sainte Roseline 30,00 € 22,00€ 11,00€ 6,00€ £
S 10 cl de Tonic, 1 bain de glagons ' ’ ’ 5 ’ ’ ’ LAMBRUSCO ROSE 9
e . LA FERMIERE 15,90 € STEAK HACHE OU NUGGETS DE POULET | St . 3
£ LILLET ROSE TONIC MAGRET DE CANARD 22,90 € A . & g Vin pétillant ltalien 20,00 € 3
§ Lo dink rétro et tendérnce de cet ét6 5. SAUCE AU POIVRE £ G G A el S OU POISSON PANE ‘ NOS BULLES
, de Lillet rosé*, 10l de tonic, ASSIETTE BOUCHERE o5 g0 € | 29" 01Ves OU PIZZA DIEGO (tomate, jambon, fromage) | 75CL LA COUPE s
€ 1 bain de glagons, 1 tranche de citron vert R T e, e g e ’ CAGLIARI 15,90 € CHAMPAGNE GOSSET EXTRA BRUT 49,90 € 8,90 € PICHET g
% SANGRIA BLANCHE BY ’ ' X 5 Base tomate , mozzarella,poulet merguez, oignons, : | cHAMPAGNE GOSSET 89.90 € 50CL 25CL VERRE &
© PREMIERES BULLES TARTARE DE BOEUF PREPARE 18,90 € | persillade, ceuf GLACE UNE BOULE AU CHOI OU POMPOTE | | GRANDE RESERVE ’ VDP CHARENTAIS ROUGE, ROSE, BLANC o
[} . . " z c Py =
5 Leffervescence de Chatelaillon. Frais et fruité. SAUCE EN SUPPLEMENT 1,00 € | SUPPLEMENT 1,50 € OU CREPE AU SUCRE (Sup. 1€ nutelia) PREMIERES BULLES 2990 € 590 € 1300€ 7,00€ 4,50€ £
g AU CHOIX : Poivre, Gorgonzola, Miel et romarin, Echalote | (Euf, Fromage,Jambon, Créme, Viande ou Poisson _ SIEUR D'ARQUES : ' 8
3
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